


ANTIPASTI - STARTER

Petto d’Oca affumicato su crostino di pane e crema di Fagioli Botlotti* € 20,00
Toasted bread with smofked goose breast and Borlotti beans cream '

Bresaola Valtellinese con scaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi e Rucola” € 18,00
Valtellinese bresaola with flakes of Parmigiano Reggiano cheese aged for 36 months, fresh rocket”

Tartare di Ombtina con zest di Limone e Bottarga di Muggine */** €22,00
Croaker Tartare with Lemon Zest and Mullet Roe *' ™

Selezione di Formaggi assortiti 7/#/12 €18,00
Assorted cheese selection ”*/"?

PRIMI PIATTI - FIRST COURSES

Zuppa di Cereali e Legumi con crostini di Pane /7 €20,00

Cereals and legumes soup with croutons "'*7"°

Ravioli al Bleu di Capra con Zucca, Pecotino e Guanciale '’ € 23,00
Ravioli Blue Goat cheese with Puppfein cream, Pecorino and Pork Cheek 7

Orecchiette con Catciofi, pomodotini Dattetino, Mazzancolle e Bottarga /#*/'*€ 25,00
Orecchiette pasta with Artichokes, Datterino tomatoes, Prawns and Mullet Roe //*/*/™

SECONDI PIATTI - SECOND COURSES

Polpo Rosticciato, crema di Zucca e Spinacino ¥/ €28,00
Roasted Octapus, Pumpkin cream and Spinach /*/™*

Spigola con Dattetino rosso, fioti di Cappeti e Olive Taggiasche * € 26,00
Seabass with Datterino tomatoes, Capers and Taggiasca Olives*

Carpaccio di filetto di Manzo matinato al Limone con salsa alla Senape®'/!/12 € 22,00

Beef carpaccio marinated with 1emon and Mustard sance """



INSALATE - SALADS

Insalata con Noci, Montasio e pomodoti Datterino 7/*

Salad with walnuts, Montasio cheese and Datterino tomatoes”*

Insalata mista con Salmone affumicato, Cettioli e Olive Taggiasche *

Mixced salad with smoked Salpon, cucuniber and Taggiasca Olives *

DOLCI - DESSERTS

Semifreddo alla nocciola 7/#
Haselnnt parfait "'

Selezione di Fruttini Gelato *°/7/8/%
Assorted fresh frozen fruit filled with ice cream 78

Tagliata di Frutta fresca
Sliced fresh fruit

€16,00

€ 18,00

€12,00

€12,00

€10,00



