
Christmas Eve 



CHRISTMAS EVE MENUCHRISTMAS EVE MENU

Drink di benvenuto e finger food / Welcome drink and finger food
Carpaccio di spigola scottato con crema di piselli e zest di limone

Seared sea bass carpaccio with pea cream and lemon zest

Antipasti / Starter
Selezione di pesce crudo: scampo, gambero rosso,

carpaccio di capasanta, tartare di ricciola
Trippa di seppie con pecorino e menta

Langoustine, red prawn, scallop carpaccio, and amberjack tartare 
Cooked cuttlefish tripe with pecorino cheese and mint

Primo piatto / First course
Ravioli ricotta e spinaci con bisque di gamberi, bottarga e polvere di crostacei

Ricotta and spinach ravioli with prawn bisque, bottarga, and crustacean powder

Secondo piatto / Second course
Filetto di Orata con crema di datterino giallo, cime di rapa e mandorle tostate

Sea bream fillet with yellow datterino tomato cream, turnip greens, and toasted almonds

Dessert
Panettone artigianale con crema pasticcera e torrone 

Artisanal panettone with pastry cream and nougat

Acqua, pane e caffè inclusi.
Water, bread and coffee included.

€ 140,00
a persona / per person

*La cancellazione gratuita è possibile fino al 30 Novembre. Dopo questa data la prenotazione verrà considerata non 
rimborsabile per l’importo totale della prenotazione.

**La prenotazione deve essere effettuata inviando una carta di credito dove il 1 Dicembre 2024 verrà effettuata una 
preautorizzazione dell’importo totale.

*Cancellation can be possible until 30th November 2024. After this date a 100% penalty will be applied.
**Reservation must be made with a valid credit card as guarantee where a preauthorization of  100% of  the total amount will be done

on 1st December 2024.


