
New Year's Eve



NEW YEAR’S EVE MENUNEW YEAR’S EVE MENU

Aperitivo di benvenuto e finger food / Welcome drink and finger food
Carpaccio di branzino scottato, crema di piselli e melograno 

Seared seabass carpaccio, cream peas and pomegranate

Antipasto / Starter
Selezione di pesce crudo: gambero rosso, scampo, ostrica,

carpaccio di capasanta e tartare di ombrina
Polipetti cotti alla Luciana 

Raw seafood mixed plate: Red shrimp, langoustine, oyster, scallop carpaccio
and meagre fish tartare

Baby Octopus cooked alla Luciana 

Primo piatto / First course
Ravioli di ricotta e spinaci con gamberi rossi e tartufo nero 

Ricotta and spinach ravioli with red prawns and Black Truffle

Secondo piatto / Second course
Salmone di qualità superiore al sale grosso, pepe rosa, timo, maionese al lime e cime di rapa 

Superior salmon with coarse salt, pink pepper, thyme, lime mayonnaise, and turnip greens

Dessert
Panettone artigianale con crema pasticcera e torrone 

Artisanal panettone with pastry cream and nougat

A mezzanotte / At midnight
Cotechino con lenticchie tradizionale italiano 

Traditional Italian pork cotechino with lentils

Acqua, pane e caffè inclusi / Water, bread and coffee included.

€ 300,00
a persona / per person

*La cancellazione è possibile fino al 30 novembre 2024. Dopo tale data verrà applicata una penale del 100%.
**La prenotazione deve essere effettuata con una carta di credito valida a garanzia, con una pre-autorizzazione del 100% dell’importo totale il 1° dicembre 2024.

*Cancellation can be possible until 30th November 2024. After this date a 100% penalty will be applied.
**Reservation must be made with a valid credit card as guarantee where a preauthorization of  100%  of  the total amount will be done on 1st December 2024.


